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Sovsthaus Wartenfels

Waldrestaurant & Romantikherberge
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Suppen und Vorspeis

Suppen ¥

A

Consommeé vom Rind mit Frittaten, Griel3nockerl oder Kaspresskndodel
G 3,90

Sellerieschaumsuppe mit Walnuss- Apfel Ravioli
45,20
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Vorspeisen

Endiviensalat mit knusprigem Speck, Kerndl und Dijon Senf Vinaigrette
46,50

Karamellisierter Ziegenkase auf Apfel-Ribisel Chutney und griinen Oliven
47,90
Pinzgauer Hirschschinken mit Dérrmarillen Relish und Bergkése
49,50
Tartar von der Lachsforelle mit Erdapfel- Kren Blinis

und Bergpfeffercreme
010,50
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Fischundwischengerichfe

Zwischengerichte
Hausgemachte Spinatknodel

mit Nussbutter und gehobeltem Parmesan
08,90
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Kaninchenricken mit Krauterkruste

auf Staudensellerie - Kirschtomatenragout
(10,90

Fischgerichte
Filet von der Fuschlseeforelle
auf feinen Safrannudeln und Kresse

(13,50

Zanderfilet im Speckmantel

ol

auf lauwarm marinierten Roten Riben und Heurige
(15,50

Weinempfehlung:

- 4

Weingut Briindimayer, Ri eZbiigerge Al i genstei nifi
1/811 3,60 \
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Hauptspeisen

Kasnocknpfandl mit Réstzwiebel,

frischem Schnittlauch und Blattsalat
09,40

Geschmorte Lammstelze in Portweinjus

mit Risotto und Speckfisolen
(16,50

Wiener Backhendlbrust mit Petersilienkartoffeln,

Rahmgurkensalat und Preiselbeeren
117,50

Beiriedschnitte vom Premium Rind

mit Erdapfel-Gemusegrost’| und Zweigelt-Thymian-Jus
17,90

Lieblich gewtrzte Brust von der Barbarieente

auf karamellisiertem Spitzkohlgemuse und Brezenknéodelscheiben
019,50



